GERSON

Ecole - Collige - Lycée

Chers parents,

Afin de faire découvrir et apprécier les secrets et trésors de la gastronomie francaise, Gerson et la société de
restauration collective API proposent aux éléves de 3°™ un atelier d’initiation 2 la cuisine. Encadrés par le chef
cuisinier de Gerson, Monsieur Jean-Francgois Fournier, trois fois finaliste du trophée des chefs de France, les
éleves travailleront par bindme : ils apprendront non seulement a cuisiner des plats salés et sucrés selon les
recettes proposées mais aussi a en apprécier les saveurs grace a une éducation du gofit car les plats cuisinés sont
immanquablement dégustés et critiqués a I’issue de la réalisation... apres I’effort, le réconfort !

L’atelier aura lieu a Gerson dans les cuisines de la cantine, les mardis de 16h30 a 17h25. Attention : le nombre
de places est limité a dix. L’atelier débutera le mardi 12 septembre. Le cofit de participation des éleves, a cet
atelier culinaire, est de 90 € par an. Cette somme sera ajoutée a votre facture pour la scolarité et répartie dans
votre échéancier selon votre mode de réglement. L inscription a cet atelier se fera via un formulaire, disponible
sur Ecole Directe a partir du lundi 17 juillet jusqu’au dimanche 27 aoft.

Nous vous prions de croire, chers parents, a nos sentiments dévoués,

Jean-Frangois Fournier Laurent Royer Philippe Person
Chef cuisinier Responsable des 3" Chef d’établissement
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